Preporuke o kvalitetu mlijeka namijenjenog za otkup
Ured Europske unije (EU) za hranu i veterinarstvo (FVO) dao zeleno svjetlo za izvoz mlijeka

Mljekara i otkupljivaCi mogu preuzeti mlijeko od proizvodaca pod odredenima uslovima koje ureduje
uredba o kvalitetu mlijeka. Uredba se odnosi na mlijeko koje je nastalo kao produkt mlijene Zlijezde
muzom iz vimena zdravih grla, a obuhvata sljedece:

- da mlijeko nije pomuzeno 30 dana prije telenja niti 8 dana poslije telenja (u fazi izlu€ivanja prvog
mlijeka)

- mlijeko kome nista nije dodato niti oduzeto

- mlijeko koje ima svojstven miris i okus

- ne smije mu se dodavati voda Sto se utvrduje taCkom mrznjenja koja ne smije biti ve¢a od 0,52°C

- treba da sadrZi najmanje 3,2% mlije¢ne masti

- da sadrzi najmanje 2,8% bjelancevina

- daima najmanje 8,5% suhe materije bez masti

- ne smije da sadrZi grubu mehanicku necistocu

- treba da je ohladeno na 4°C najkasnije dva sata poslije muze

Mlijeko takoder ne smije da sadrzi tragove veterinarskih lijekova i pesticida vise od maksimalno
dozvoljenih koli¢ina $to je propisano (pravilnikom o maksimalno dozvoljenim koli¢inama veterinarskih
liiekova i pesticida u proizvodima Zivotinjskog porijekla ,sluzbeni glasnik BiH* broj 6/09).1 Samo mlijeko
koje ispunjava ove uslove moze se otkupljivati od proizvodaca.

Kvalitet i cijena mlijeka se utvrduju na osnovu vrijednosti
jedinica masti i proteina u mlijeku i dogovaraju ih
""" |l | proizvodacC i otkupljivaC. Ukupna cijena mlijeka dobija se
. kada se osnovnna cijena mlijeka uskladi sa klasom
mlijeka. DonoSenje uredbe o kvaliteti mlijeka proizaslo je
iz potrebe uskladenosti kvaliteta mlijeka sa standardom
EU neophodnih za otkup mlijeka. Kako bi se proizvodaci
mogli prilagoditi postepeno donesenim uredbama bilo je
nekoliko perioda prilagodavanja predvidenim kriterijima.
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Slika 2: WWW.attio-kupres.org

Utvrdenim pravilima na osnovu svega predhodno navedenog se formiraju otkupne cijene mlijeka koje
diktiraju trZiste mlijeka od ¢ega direktno zavisi opstanak proizvodaca i njegove proizvodnje.

ProizvodaC nema direktnog uticaja na formiranje cijene mlijeka, ali indirektno je glavni faktor uticaja na
kvalitet, a samim tim i na cijenu mlijeka.

Proizvoda¢ odnosno farmer svojim nacinom rada i pristupu osnovnim higijenskim principima u
manipulisanju sa mlijekom moze smanijiti broj bakterija, somatskih celija i povecati kvalitet mlijeka, a
samim tim i njegovu cijenu. Bez velikih izdataka i stru¢ne osposobljenosti svaki iskusan farmer i dobar
domacin vodi rauna o zdravlju, ishrani i nacinu drZzanja muznih krava. Posebno prilikom manipualacije
sa mlijekom treba da vodi réuna o li€noj higijeni, higijeni ruku, vimena, staje, leZista, muzilica, posuda i
prostorija u kojima se mlijeko Cuva do transporta. PoZeljno je da se mlijeko nakon muze odlaze u posude

1 Uredba o kvalitetu svjeZeg sirovog mlijeka i nacina utvrdivanja cijene svijezeg sirovog mlijeka
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od kvalitenog nehrdaju¢eg materijala koje je prekriveno i po mogucnosti smjesteno u zasebne prostorije.
Mlijeko treba da je ohladeno na 4°C nakasnije dva sata nakon muze $to takode uti¢e na smanjenje broja
bakterija u mlijeku.

Jedan od ciljeva Partnerovih tehnickih saradnika za poljoprivredu je da prate zakonske propise i da na
vrijeme informiSu klijente o nastalim promjenama, kao i da klijentima pruze savjetodavnu pomoc, kako bi
Sto brze prilagodili svoje poslovanje zahtjevima koje pred njih stavlja priblizavanje ¢lanstvu u Evropsku
uniju.



